
Jambon de Parme 7.
Jambon de Parme artisanal DOP 18 mois d’affinage
Burrata 8.
125 g | Boule de Mozzarella des Pouilles au coeur fondant

Lasagne à la bolognese 12.
Aubergines à la parmigiana 12.

Tiramonzù à la noisette 6.
Panna cotta vanille amarena 6.

SOFTS
Cola italien Bio (bouteille 27,5cL) 3.30 | Chinotto (bouteille 25cL) 3.30 | Coca-Cola (canette 33cL) 3.30
Coca-Cola zéro (canette 33cL) 3.30 | Orangina (canette 33cL) 3.30 | San Pellegrino (bouteille 33cL) 3.30
BIRRE
Monzù IPA by Azimut (bouteille 33cl) 6,7% vol. Bière artisanale bordelaise IPA Azimut Brasserie 5.
VINI
BLANC | Poggio Dragone 2018 IGT Abruzzes (ITALIE) 13,5% vol. 17.
ROSÉ | Wine O’Clock 2018 IGP Méditerranée (FRANCE) 13,5% vol. 17.
ROUGE | Lumà 2018 IGT Terre Siciliane (SICILE) 13,5% vol. 17.

Tartufato 11.
Champignons, jambon cuit, crème de truffe, stracciatella, basilic
Vegetarian lovers 7.
Fior di latte, scamorza fumée, courgettes, aubergines, poivrons, champignons, basilic
Italian Proud 9.
Mozzarella di Bufala, rondelles de tomate, jambon cru, basilic

ANTIPASTI

PASTA

BIBITE

SALTIMBOCCA Spécialité napolitaine, le saltimbocca est une pizza 
revisitée qui prend la forme d’un sandwich.

Pour commander
05 64 28 60 02 • monzu.fr

-10% de remise 
en caisse ! 

à emporter...

DOLCI



Margherita 10.
Tomate San Marzano DOP, mozza fior di latte, parmigiano reggiano DOP, basilic, (Mozzarella di Bufala DOP +2€)

Cheese and honey 16.
Fior di latte, gorgonzola AOP à la cuillère, miel bio, noix, basilic
Fantastic 4 15.
Mozza fior di latte, parmigiano reggiano DOP, gorgonzola DOP, stracciatella, menthe
Dragqueen 14.
Tomate San Marzano DOP, mozza fior di latte, champignons, jambon cuit, œuf, basilic

Pour les amoureux des ‘‘pizza napoletana’’ ultra gourmandes

Tartufoooo 19.
Crème de truffe, mozza fior di latte, stracciatella, copeaux de truffe fraîche
Mona Lisa @lisagermaneau 15.
Tomate San Marzano DOP, stracciatella, jambon de Parme DOP, basilic, huile d’olive extra vierge
Mozzarella lalala 13.
Tomate San Marzano DOP, mozza fior di latte, légumes de saison rôtis, parmigiano reggiano DOP, basilic
Holiday in Norway  16.
Fior di latte, crème de mascarpone, roquette, saumon fumé, poivre rose, zeste citron
Pipagna                                             16.
Tomate San Marzano DOP, mozza fior di latte, spianata piccante, olives vertes des Pouilles,
‘nduja calabrese (saucisse de porc au piment de Calabre)
Calzone Vomero 14.
Tomate San Marzano DOP, mozza fior di latte, ricotta di Bufala, salame napoli, poivre, basilic
Neapolis     13.
Tomate San Marzano DOP, mozza fior di latte, olives noires, câpres, anchois de Cetara, basilic Le
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PIZZA NAPOLETANA
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Comme à Naples : bords épais & pâte moelleuse    

On adore ! 

Pour commander
05 64 28 60 02 • monzu.fr

-10% de remise 
en caisse ! 

à emporter...

#FoodPorn
Little Rocket Man 17.
Tomate San Marzano DOP, burrata 125g, jambon de Parme DOP, roquette
Mortazza
Crème de ricotta, mozza fior di latte, burrata 125g, crème de pistache, 17.
mortadelle, éclats de pistaches, basilic
Summer vibes 18.
Fior di latte, artichauts marinés, burrata 125g, tomates cerises, bresaola, noisettes écrasées


